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COCÇÃO

FOGÃO INDUSTRIAL com ou sem forno

•. Padrão
    -Sem Forno
    -Grelhas 30x30cm: Queimador frontal Ø 17cm
                                    Queimador traseiro Ø 11cm  
                                     Comando em 01 lado

OPÇÕES:
- Forno 55x70x35cm, para modelos acima de 4 
grelhas
-Com prateleira inferior

-Grelhas 35x35cm: Queimador Ø17cm
                                Comando em 01 lado
-Grelhas 40x40cm: Queimadores Ø 23cm
                                Comando em 02 lados

CHAR BROILER a gás CHAPA BIFETEIRA a gás/elétrica

BANHO MARIA a gás/elétrico COZEDOR DE MASSAS a gás/elétrico
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COCÇÃO
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OPÇÕES:
• Painel de comando analógico
• Painel de comando digital

FORNO COMBINADO elétrico CAFETEIRA a gás/elétrica/vapor

FORNO MODULAR a gás/elétrico FRIGIDEIRA BASCULANTE a gás/elétrica

CALDEIRÃO BASCULANTE a gás/elétrico/vapor CALDEIRÃO CILÍNDRICO a gás/elétrico/vapor

OPÇÕES
• Tampa com fechamento hermético

CALDEIRÃO RETANGULAR a gás/elétrico/vapor CALDEIRÃO MULTIPLO a gás/elétrico/vapor
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COCÇÃO
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SALAMANDA a gás/elétrica 

FRITADOR MINIBRAVO elétrico CHAPA MINIBRAVO elétrica

BANHO MARIA MINIBRAVO elétrica BROILER MINIBRAVO elétrico

FOGÃO MINIBRAVO elétrico COZINHADOR DE MASSAS elétrico
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REFRIGERAÇÃO

04

CARACTERÍSTICAS:
• RHP = Refrigerador, temperatura de trabalho 3° C
• FHP = Freezer, temperatura de trabalho -18° C
• Construção em aço inox, revestimento em alumínio stucco
 ou aço inox
• Guia para recipientes GN
•• Largura 60 ou 70 CM
• Cuba 34 x 40 x 15 CM - Sobre o compressor

REFRIGERADOR/FREEZER HORIZONTAL

REFRIGERADOR MULTIMONTAGEM

CARACTERÍSTICAS:
• Temperatura de trabalho 3° C
• Construção em aço inox, 
revestimento em aluminio stucco ou aço inox

CARACTERÍSTICAS:
• Temperatura de trabalho 3° C
• Construção em aço inox, revestimento em aluminio 
stucco ou aço inox
• Cuba de pia 34 x 40 x 15 CM  - Sobre o compressor
OPÇÃO:
•• 1 Vão = 3 gavetas pequenas ou 1 gaveta grande e 1 
gaveta pequena
• Altura 65 cm para apoio de equipamentos de cocção

REFRIGERADOR COM GAVETAS

CARACTERÍSTICAS:
• RVP = Refrigerador, temperatura de 
trabalho 3° C
• FVP = Freezer, temperatura de 
trabalho -18° C
•• Construção em aço inox, revestimento em 
alumínio stucco ou aço inox
OPÇÕES:
• Guia para recipientes GN

REFRIGERADOR/FREEZER VERTICAL REFRIGERADOR/FREEZER com caixa

CARACTERÍSTICAS:
• CRP = Refrigerador, temperatura 
de trabalho 3° C
• CFP = Freezer, temperatura
 de trabalho -18° C
•• Construção em aço inox, revestimento 
em alumínio stucco ou aço inox



www.ppienk.com.br

MÓDULO
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BALCÃO NEUTRO

ARMÁRIO SUPERIORARMÁRIO

CARACTERÍSTICA:
• Quantidade de planos: 2 (base + 1 plano)
OPÇÕES:
• Sem portas

CARACTERÍSTICA: 
• Quantidade de planos: 2 (base + 1 plano)

CARACTERÍSTICA: 
• Quantidade de planos: 4 (base + 3 planos)

PRATELEIRA ELEVADA

MESA

OPÇÕES:
• Largura 60 ou 70CM
• Prateleira inferior simples ou dupla
• Prateleira superior 1 ou 2 níveis
• Rodizio com trava
• Central, sem espelho
•• Cuba inox: 40 x 35 x 15CM
                    50 x 40 x 20CM
                    50 x 40 x 25CM
                    62,5 x 50,5 x 30CM

EG - Plano gradeado

EP - Plano perfurado

EL  Plano liso

TANQUE PIA DE ASSEPSIA
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MÓDULO
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OPÇÕES:
• Modelo de parede ou bancada 

ESGUICHO DE PRÉ-LAVAGEM

LAVAGEM DE LOUÇAS

ESCORREDOR DE PRATOS

OPÇÕES:
• Com cuba 60 x 47 x 20 Cm + cesto inox perfurado 
removível 

MESA LAVA LOUÇA

PANELEIRO TUBULAR

CAIXA COLETORA

OPÇÕES:
• Saída lateral ou inferior
• Grelha inox ou PVC 

GRELHA DE PISO

TRAY REST

MESA SELEÇÃO DE CEREAISMESSMESA DESCASCADORMESA DE CORTE
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DISTRIBUIÇÃO

1/1 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9

OPÇÕES:
• Aquecimento em banho maria
• Aquecimento a seco
• Pista fria refrigerada
• Corre bandeja lisa/tubular
• Proteção superior vidro
•• De sobrepor
• Iluminação
• Rodízio

BALCÃO DISTRIBUIÇÃO TÉRMICO/REFRIGERADO

PASS THROUGH

CARACTERÍSTICAS:
• PQP = Aquecido, temperatura de 
trabalho 75° C 
• PQR = Refrigerado, temperatura 
trabalho 3° C
•• Construção em aço inox, revestimento 
interno em alumínio stucco ou aço inox

BEBEDOURO INDUSTRIAL

MÓDULO PÃES DE SOBREPOR MÓDULO TALHERES, BANDEJAS E PRATOS

MESA QUENTE ELÉTRICA
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MÓDULO PÃES, TALHERES E BANDEJAS



www.ppienk.com.br

DISTRIBUIÇÃO
RRECIPIENTE ISOTÉRMICOMÓDULO TALHERES DE SOBREPOR
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TRASPORTADOR

CARRO CUBA CARRO LAVAGEM CEREAIS CARRO PARA LEGUMES E VERDURAS

CARRO AUXILIAR CARRO PLATAFORMA

CARRO PRATOS CARRO REMOLHO DE TALHERES

OPÇÕES:
• Com ou sem 
pedal de 
acionamento da 
tampa

CARRO CHASSI CARRO PORTA RECIPIENTESCARRO DETRITOS
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OPÇÕES:
• Puxador inox

*Compatível com rack da lava 
louça
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ESTUFA DE FRITURA

FAST-FOOD
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OPÇÃO:
• Caixa coletora com 2 GN ½-100 perfurada 

ou rampa de batata

GAVETA UMIDIFICADORA PARA PÃES

PORTA COMANDAS

MÓDULO PORTA COPOS

RAMPA PARA SANDUÍCHES

VITRINE EXPOSITORA PARA SUSHI

PORTA COPOS DE EMBUTIR

VITRINE EXPOSITORA AQUECIDA/REFRIGERADA
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• Construção básica em aço inox padrão Aisi liga 18.8, acabamento esco-
vado.
• Os equipamentos PPIENK atendem a regulamentação RDC-216 da 
Anvisa
• Equipamentos a gás, podem utilizar gás natural e GLP. (Natural pressão 
200mm/ca – GLP pressão 280mm/ca).
• Tensão dos equipamentos: 220V mono/bifásico, 60hz ou 220/380V trifási-
co, 60hz.
• Pés com sapatas reguláveis em polipropileno.
• Sistema de refrigeração com compressores herméticos com gás ecológi-
co, controladores digitais, portas com fechaduras magnético, isolamento 
térmico em poliuretano injetado.
• Dimensões informadas em centímetros (cm). Para dimensões especiais 
ou sob medida, consultar fabrica.
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PRINCIPAIS CARACTERISTICAS DOS EQUIPAMENTOS:

Rua Bernardo Mascarenhas, 778
Fábrica, Juiz de Fora - MG
CEP: 36.080.000

Tel.: +55 (32) 2102-4241
Fax.: +55 (32) 2102-4200
Whatsapp: +55 (32) 99808-6307

Ppienk@ppienk.com.br
ppienk.com.br
@ppienk_

LINHAS DE FINANCIAMENTO:

FALE COM A GENTE


